
BIO FAIT MAISON

LOCAL DE SAISON

L'Adjointe Gestionnaire, N.GACQUER                    Le Principal, F. VIEL                    Le Cuisinier, J. PAPON

Petit suisse nature

Vendredi 

Salade de lentilles aux 

lardons

Poisson pané/quart de 

citron

Ratatouille

Fromage de vache ou tome 

de chèvre de St Eloy

Prunes rouges et jaunes

Jeudi 

Haricots beurre

Longe de porc rôtie aux 

herbes

MENUSDU 18 AU 22 SEPTEMBRE 2023

Salade de choux fleurs 

BIO

Carottes et céleris 

remoulade
Salade de tomates maïs

Poire Guyot ou 

nectarine jaune
Sablés de Retz

Roulé à la confiture de 

fraises

Lundi 

Camembert

Mardi 

Omelette nature aux 

œufs frais

Sauté de veau aux 

tomates

Pommes crispy aux 

herbes
Coquillettes au beurre

Liégeois au chocolat


