
Salade de lentilles Carottes râpées - Maïs Salade de choux chinois
Feuilles de chêne aux 

croûtons

Cordon bleu veget' Steack hâché Poulet / Crevettes sautées
Kebab Agneau maison et son 

pain

Petits pois bio
Poëlée hivernale (pommes 

de terre, panais, butternut)
Riz thaï

Pommes frites sauce blanche 

maison

Saint Paulin Mini cabrette bio Cocktail tropical Yaout grec nature

Pomme, poire, orange, kiwi 

bio
Mousse au chocolat au lait Tarte noix de coco Clémentine

L'Adjointe Gestionnaire, N.GACQUER        La Principale, V. DE GAYFFIER       Le Cuisinier, J. PAPON

BIO FAIT MAISON

LOCAL DE SAISON

VendrediLundi Mardi      Jeudi

MENUS DU 02 AU 06 FEVRIER 2026


