
Tomates / Fêta Haricolts verts vinaigrette Melon
Salade de choux-fleur

et macédoine

Curry de porc Rôti de dinde Quiche chèvre et légumes Riz à la grecque

Purée pommes de terre

/ patates douces
Macaronis Petits pois Salade verte vinaigrette

Six-de-Savoie Fromage
Petit suisse fruit

ou mousse chocolat
Cantal

Glace Sundae à la vanille Pastèque rouge Gâteau fourré cacao Compote pomme framboise

L'Adjointe Gestionnaire, N.GACQUER        La Principale, V. DE GAYFFIER       Le Cuisinier, J. PAPON

BIO FAIT MAISON

LOCAL DE SAISON
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